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RESUMEN

El presente documento trata de los avances denlatewnologic
en el campo de la alimentacion, teniendo en culestdactores
que influyeron para esto y cuales podrian ser glicaaiones
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1. INTRODUCCION

En los ultimos afios la nanotecnologia a tomadazéuen varios
campos de investigacion y desarrollo, hasta llegaampos qu
antes no eran concebidos para su desarrollo, pgeocqn e
tiempo por el incremento de la poblacién y graciass® une
demanda de alimentos que sean de alta calidad saaalo er
cuenta la creacibn o mejora de alimentos en baséa
nanotecnologia, haciéndolos mas nutritivos y enés,

2. ANTECEDENTES

La nanotecalogia empieza a encontrar aplicaciones en el c:
de la alimentacién funcional, modificando molécutaslégicas
por medio de ingenieria para proporcionarles fumEso muy
diferentes de las que tienen por naturaleza.

Segln una definicion incluida en urinforme reciente
("Nanotecnologia en agricultura y comida"), los selimentos
son alimentos que resultan de la utilizan técnicagrramienta
nanotecnolégicas, nanoparticulas, durante su oultisto nc
implica alimentos modificados a nivel atémiccproducido por
nanomaquinas.

3. MARCO TEORICO

Esta ciencia podria revolucionar el control y lgws&ad de lo:
productos de consumo. También estas investigaci@star
siendo orientadas a la creacion de nuevos agregaddss
alimentos en términos de remesliovitaminas, antibacterias
sicéticos, antioxidantes, fortalecimiento de saboespeciale:
colorantes y preservantes. A pesar de que la oraientifica
asume que las aplicaciones microtecnolégicas tailalguno:
procesos relacionados con Iderentos, también piden cautele
una revision de las regulaciones actuales parandiei@ si sor
apropiadas o no en la proteccion de los consunsc

En la nanotecnologia se ha desarrollado variosepaoscpara ¢
desarrollo de mejoras en los alimen&ss como el de en base
una proteina de la leche, la alfalactoalbuminaeti capacida
de formar nanotubos y ofrece a la industria déitaemtacion un:
forma de nanoencapsulacion, se puede observaraagjemplos
de estos nanotubos en la Fig.1.

La encapsulacion es una forma de incorporar y protegéEculas
de interés en los alimentos. Casi todo lo desadollhasta I

fecha son microcépsulas. Pero ahora ya se puedezanghable
también de los mucho mas diminutos nanotubos, cae
conseguidaun grupo de investigadores con las proteinas Ig

(6.

nanotubos monocapa

Esfrusiura ded grafits

lj-l £ a
i )
virivtely

e,
"1}"!
rr

astructura
chiral

:
:

de silla

esiruciura del #

fullerenc =
natotubo muiticapa

Fig.1 Ejemplos de nanotubos y encapsulami

Los nanomateriales usados para la mejora de losemtos
permiten una mejor encapsulacion y liberacion deargrediente
alimentarios activos encomparacion con los agentes
encapsulacion tradicionales y el desarrollo de eamdsiones
liposomas, micelas y complejos biopolimeros ha woiuth al
desarrollo de propiedades mejoradas para la piétecde
compuestos bioactivos, sistemas de admacion controlados,
integracion de matrices alimentarias y enmascardmiele
sabores no deseados.

Una parte importante de la nanotecnologia es leniegia de lo:
materiales. Se trata de fabricar materiales 'gealies’, cuya
estructuras son capaces ercibir, corregir y modificarse an
cualquier cambio de ambiente. Entre ellos estapdtisneros qu
se degradan en 180 dias al entrar en contact@durra

El panorama de oportunidades es amplio y se calquie
actualmente existen cerca de 5( diferentes aplicaciones en
diversas industrias. La Universidad Rutgers, enUEE. trabaje
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con recipientes que cambian de color, segun eflesta frescura
0 descomposicién de la comida y en el mercado ystesx
envases recubiertos con agentes antimicrobianos.

Las nuevas tecnologias siempre traen consigo agdonaas,
dificultades de uso y aceptacion por parte de éosemidores, no
siendo la nanotecnologia una excepcion.

Existe el riesgo que los consumidores reaccionemateria de
alimentos producidos a través de nanotecnologigyud® manera
que lo han hecho en relacion de los alimentos ¢éanisos.
Algunos de los temores que se tiene es que loxr—ios nano
estructurados podrian afectar negativamente lal salprovocar
dafios medio ambientales.

(1]
(2]

(3]

Se teme que nuevas particulas ingeridas por ehisrga, podrian
desencadenar procesos de uniones moleculares ylasezo
deseadas y ocasionar dafios en el cuerpo humanor Yamto
algunas organizaciones plantean la necesidad ialeg analizar
el riesgo de cada alimento producido con estasc&smntes que
el alimento aparezca en el mercado.

[4]

[5]

4. APLICACIONES (6]

NANOTECNOLOGICAS
ALIMENTOS.

Algunas de las aplicaciones que se podria dar @iloentos para
su mejoramiento en base a la nanotecnologia serian:

EN LOS

[7]

(8]

Controlar y evitar la disminucion o pérdida del
nutracéutico por el procesamiento.

Mejora en la proteina de un alimento.
Aumento del contenido de aminoéacidos esenciales.
Almacenamiento de alimentos por periodos mas largos

Produccién de proteinas de leguminosas y soya sin
toxicologia.

Encapsulamiento de azucares libres u otras suatanci
de alimentos si son potencialmente peligrosas
(diabéticos, obesos, etc.)[5].

NANOTECNOLOGIA

5. CONCLUSIONES
La nanotecnologia podria aportar grandes bensfigiee serian
fundamentales para el manejo de los alimentossaliad en un
futuro; pero como con cualquier nueva tecnologiaetee tener
cuidado con ésta, hasta que se realicen invesiigagique nos
aseguren que no seran toxicos y que no traerarecoescias a
futuro.
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